
สรุปแนวปฏิบัติท่ีดีในการพัฒนาดานงานวิจัย 

เรื่องการผลิตอาหารเล้ียงเช้ือยีสต และราท่ีมีสวนประกอบของพืชผักท่ีมีสารตานอนุมูลอิสระ                                     

เพ่ือนํามาใชในการวินิจฉัยเช้ือรา 

วันท่ี 17 มิถุนายน 2558 

ณ. หองปฏิบัติการจุลชีววิทยาคลินิก ชั้น 2   อาคารปฏิบัติการ 5 ชั้น มหาวิทยาลัยหัวเฉียวเฉลิมพระเกียรติ 

วัตถุประสงค 

เพ่ือแลกเปลี่ยนเรียนรูดานการพัฒนาทักษะดานงานวิจัย  เพ่ือนําไปสูแนวปฏิบัติในการพัฒนางานวิจัย

เรื่องการผลิตอาหารเลี้ยงเชื้อยีสต และราท่ีมีสวนประกอบของพืชผักท่ีมีสารตานอนุมูลอิสระ   

วิธีดําเนินการ 

 เพ่ือคนหาแนวปฏิบัติท่ีดีในการพัฒนางานวิจัย คณะกรรมการแลกเปลี่ยนเรียนรูไดทําการทบทวน 

การจัดโครงการการแลกเปลี่ยนเรียนรูในดานวิจัยมาตั้งแตปการศึกษา 2555 ซ่ึงทําใหไดแนวปฏิบัติท่ีดีเรื่องการ

กระตุนการสราง zoospore ของเชื้อ Pythium insidiosum และการสกัดดีเอ็นเอจากเชื้อราโดยวิธี freeze-

thaw ซ่ึงจัดประชุมในกลุมวิชาจุลชีวิวิทยาทางการแพทย ทางคณะกรรมการเห็นวาการแลกเปลี่ยนเรียนรูควร

จะมีการพัฒนาและทําการแลกเปลี่ยนในระหวางกลุมวิชาหรือกระทํารวมกันท้ังคณะเทคนิคการแพทย เพ่ือให

เกิดมุมมองท่ีหลากหลาย และเปนประโยชนตอการพัฒนางานวิจัย ในปการศึกษา 2557 คณะกรรมการจึงการ

ประชุมจัดการแลกเปลี่ยนเรียนรูเพ่ือพัฒนาดานงานวิจัยสูงานวิจัย ในโครงการสัมมนาคณะ 

จากการท่ีคณะเทคนิคการแพทยมีงานท่ีศึกษาเก่ียวกับสมุนไพร สารตานอนุมูลอิสระ การวิจัยทางดาน

เชื้อรา  ดังนั้นเพ่ือใหเกิดการพัฒนาทักษะดานงานวิจัย และการนําความรูดานงานวิจัยมาตอยอด ดังนั้น

คณะกรรมการแลกเปลี่ยนเรียนรูจึงจัดการแลกเปลี่ยนเรียนรูดานงานวิจัยสูงานวิจัยข้ึน ดังตอไปนี้ 

 

 

- การปนเปอนโลหะหนัก จุลินทรีย และอะฟลาทอกซินในสมุนไพรจีนท่ีใชบอยในประเทศไทย 

  ผศ.วัชรินทร  รังษีภาณุรัตน 

- การปนเปอนของเชื้อราในยาดมสมุนไพร 

  อ.ดร.พัชรี  กัมมารเจษฎากุล 

- คัดกรองความเปนพิษของสารสกัดหยาบพืชปาชายเลน จังหวัดสมุทรปราการตอเซลลมะเร็ง  

  เม็ดเลือดขาวเพาะเลี้ยง 

  อ.ดร.สุวรรณา  เสมศร ี

- ฤทธิ์ตานอนุมูลอิสระในผลิตภัณฑนมถ่ัวเหลืองและนมถ่ัวเหลืองผสมงาดํา 

  อ.จิรวัส  ประทุมวัน 

- ผลของการตมตอฤทธิ์ตานอนุมูลอิสระในเห็ดออรินจิ เห็ดหูหนูดํา เห็ดนางฟา และเห็ดหอม 

  อ.ภาวดี ชวยเจริญ 



- ฤทธิ์ตานอนุมูลอิสระในผลิตภัณฑชาสมุนไพรชนิดปรุงสําเร็จพรอมบริโภคและชนิดอบแหง   

  บรรจุซองพรอมชง 

  อ.ดร.ชมพูนุท สินธุพิบูลยกิจ 

 

 ซ่ึงการแลกเปลี่ยนแสดงใหเห็นวาสารตานอนุมูลอิสระท่ีพบในผัก เชน เห็ดตางๆ ถ่ัวเหลืองผักสีตางๆ 

เชน กะหล่ําปลี ดอกแค เห็ดนางฟา (ผักสีขาว) กะหล่ํามวง มะเขือมวง มันเทศสีมวง (ผักสีมวง) กระเจี๊ยบ 

มะระ ถ่ัวฝกยาว (ผักสีขาว) ฟกทอง ดอกโสน ขาวโพดออน (ผักสีเหลือง) หรือชาสมุนไพรตางๆ เชน ชามะตูม 

ชากระเจี๊ยบ ชาเกกฮวย และชาตะไคร   มีสวนประกอบเปนสารในกลุมฟนอลิคท่ีจะออกฤทธิ์เปนสารตาน

อนุมูลอิสระ  

 เชื้อ Cryptococcus neoformans (C. neoformans)                      มีความสามารถในการสราง

เอนไซม ฟนอลออกซิเดส  ซ่ึงเปนสารเรงปฏิกิริยาในกระบวนการออกซิเดชั่นของสารประกอบฟนอลิค  ทําให

เกิดการสรางโคโลนีท่ีมีสีน้ําตาล บนอาหารเลี้ยงเชื้อท่ีมีสารประกอบของฟนอลิคได ดังนั้นในผักบางชนิดท่ี

สวนประกอบของฟนอลิค จึงนาจะสามารถนํามาเตรียมเปนอาหารสําหรับวินิจฉัยเชื้อ C. neoformans จึง

นําไปสูการพัฒนางานวิจัย เรื่องการใชสารตานอนุมูลอิสระมาพัฒนางานวิจัยดานการผลิตอาหารเลี้ยงเชื้อเพ่ือ

การวินิจฉัยเชื้อรา ใชในการเรียนการสอนรายวิชา MT 3012  

 

แนวปฏิบัติในการการผลิตอาหารเล้ียงเช้ือเพ่ือการวินิจฉัยเช้ือราจากการสกัดน้ําผักจากกะหลํ่ามวง   และ   

แครอท 

 การเตรียมน้ําผัก 

 1. นํากะหล่ํามวง   และแครอทมาตากแดด 3 -5 วันใหแหง และนํามาปนใหละเอียดเปนผง 

 2. ชั่งผักแตละชนิดมา อยางละ 50 กรัม เติมน้ํากลั่นใหไดปริมาตร 1 ลิตร และตมใหเดือดเปนเวลา 3

     30 นาที 

 3. รอจนอุณหภูมิของน้ําผักลดลง ถึง 45-55 OC นําไปปรับ pH ใหได 6.0 

 4. ปรับปริมาตรใหได 1 ลิตรดวนน้ํากลั่น จากนั้นปดฝาใหมิดชิด เก็บไวในท่ีมืด อุณหภูมิ 2-4 OC 

 การเตรียมอาหารเลี้ยงเชื้อจากน้ํากะหล่ํามวง   และแครอท 

 น้ําผักผสม SC 

1. Flask I: ชั่ง Sabouraud chloramphenicol agar (SC) 4.25 กรัม ใสลงใน Flank  เติมน้ํา 

กะหล่ํามวง   และแครอท ปริมาตร 100 mL 

 2. ปดจุกดวยฟรอย นําเขา autoclave อุณหภูมิ 121 OC ความดัน 15 lbf/sq เปนเวลา 15 นาที ตั้ง   

               ท้ิงไว  ใหอุณหภูมิประมาณ 60 OC เทใส plate โดยวิธี aseptic technique 

 3. เก็บไวในท่ีมืด อุณหภูมิ 2-4 OC 

 น้ําผักผสม Agar 



 1. Flask II: ชั่ง Agar powder 2 กรัม ใสลงใน Flank เติมน้ํากะหล่ํามวง   และแครอทใหได    

 ปริมาตร 100 mL 

 2. ปดจุกดวยฟรอย นําเขา autoclave อุณหภูมิ 121 OC ความดัน 15 lbf/sq เปนเวลา 15 นาที ตั้ง

ท้ิงไว ใหอุณหภูมิประมาณ 60 OC เทใส plate โดยวิธี aseptic technique 

 3. เก็บไวในท่ีมืด อุณหภูมิ 2-4 OC 

ภาพกิจกรรม 

 


